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Δ Ε Λ Τ Ι Ο    Τ Υ Π Ο Υ

Γιορτάστε τα Χριστούγεννα και την Πρωτοχρονιά κοντά μας.

Το Ξενοδοχείο Divani Caravel σας προσφέρει μια μοναδική εορταστική εμπειρία!

Επιλέξτε το Divani Caravel για το κέντρο των χριστουγεννιάτικων εξορμήσεών σας 
και για τα ψώνια της τελευταίας στιγμής στο Κολωνάκι και τις Αθηναϊκές βιτρίνες.

Σας προσφέρουμε για την περίοδο των Χριστουγέννων και της Πρωτοχρονιάς 
(20/12/2007 έως και 06/01/2008) ειδικές τιμές για την παραμονή σας στο Ξενοδοχείο. 
Οι τιμές είναι € 105 για το μονόκλινο δωμάτιο, € 115 για το δίκλινο και € 135 για το τρίκλινο. Στην τιμή συμπεριλαμβάνεται και το πρωινό σε Αμερικανικό Μπουφέ.

Εκτός από τη διαμονή υπάρχει και η διασκέδαση και το Ξενοδοχείο Divani Caravel 
έχει ετοιμάσει για εσάς εντυπωσιακές εκδηλώσεις.

Στο υψηλής αισθητικής εστιατόριο “Brown’s” θα σας προσφέρουμε μια αξέχαστη παραμονή Χριστουγέννων και Πρωτοχρονιάς με gourmet πιάτα, πιάνο και τραγούδι. 
Το κόστος είναι € 105 κατ’ άτομο για την παραμονή Χριστουγέννων και € 125 για την παραμονή Πρωτοχρονιάς.  Στην αίθουσα “Ολυμπία” θα περάσετε μια μοναδική βραδιά 
και θα υποδεχθείτε την καινούρια χρονιά με το πλούσιο εορταστικό πρόγραμμα και 
την ορχήστρα μας. Το κόστος διαμορφώνεται στα € 115 κατ’ άτομο.

Για όσους συνεχίσουν τη διασκέδαση μέχρι τις πρώτες πρωινές ώρες της Πρωτοχρονιάς, 
θα τους περιμένει το ειδικό «Πρωινό του Ξενύχτη» στο εστιατόριο “Κωνσταντινούπολις”, με € 52 κατ’ άτομο. 

Ανήμερα Χριστούγεννα και Πρωτοχρονιά, ένα πλούσιο εορταστικό Brunch θα σας περιμένει στο εστιατόριο “Κωνσταντινούπολις” με τη συνοδεία του πιάνου  και 
με  € 68 κατ’ άτομο. 
Σας εγγυόμαστε ότι τα φετινά Χριστούγεννα και η Πρωτοχρονιά θα σας μείνουν αξέχαστα!

Για περισσότερες πληροφορίες επικοινωνήστε:

Τμήμα Κρατήσεων

Τηλ : 210-7207000

Φαξ : 210-7253750
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            24 / 12 / 2007


Baby Αστακός με Σαφράν και Σούσι Χορταρικών 
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Ζωμός Πιτσουνιού με Crème de Cassis και Κρουτόν Χουρμά 
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Μανιτάρια Μορίλ Γεμιστά με Κατσικίσιο Τυρί 

Jamón Serrano και Μικρή Φρέσκια Σαλάτα 
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Φιλετάκια Γαλοπούλας με Πουρέ Κολοκύθας και Σάλτσα Μαστίχας 

Πατάτα Γεμιστή με Παραδοσιακή Γέμιση και Κάστανα Γλασσέ
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Κορμός Μπίττερ Σοκολάτας με Βατόμουρα και Σάλτσα Φασκόμηλου
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Αρωματικός Καφές Φίλτρου


[image: image7.wmf]
Μελομακάρονα & Κουραμπιέδες
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Κονιάκ 
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            31 / 12 / 2007


Καρπάτσο Ελαφιού με Τυρί Φοντίνα, Φρέσκια Σαλάτα και Σάλτσα Μανταρίνι
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Κρέμα Καρύδας με Αμύγδαλα και Κινέζικα Μανιτάρια
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Γαρίδες Σχάρας σε Στρώμα από Σπανάκι με Γλυκάνισο

Λάιμ και Παρφαί Μάνγκο
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Σορμπέ Ροδιού με Γκράπα
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Μενταγιόν από Μοσχαρίσιο Φιλέτο Γάλακτος με Μεξικάνικη Σάλτσα Μόλε 

Ροδέλες Τραγανής Πατάτας και Δεμάτι Σπαραγγιών

  
[image: image14.wmf]


“Σαιντ Ονορέ” με Κρέμα Βενεδικτίνης και Ιστό Καραμέλλας
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Αρωματικός Καφές Φίλτρου
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Πραλίνες Σοκολάτας
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Βασιλόπιτα και Ποτήρι Σαμπάνιας τα Μεσάνυκτα
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        31 / 12 / 2007


Σαλάτα Αστακού με Αρμπαρόριζα και Φύκια της Θάλασσας 

σε Στρώμα Καπνιστού Σολομού Μπαλίκ
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Βελουτέ Μαντζουράνας με Λάδι Τρούφας 

και Κρουτόν Καραμελωμένης Παπάγια 
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Μπαρμπουνάκι Γεμιστό με Καβουρόψιχα 

Λάιμ και Πουρέ Γλυκιάς Κόκκινης Πιπεριάς
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Μοσχαρίσιο Φιλέτο με Σως Πορτοκαλιού και Amaretto 

Σπανάκι με Γλυκάνισο, Πατάτες Νουαζέτ, Πουρές Καρότου 
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Παρφαί Μπανάνας με Γκανάς Πικρής Σοκολάτας και Σάλτσα Μέντας 
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Αρωματικός Καφές Φίλτρου
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Πραλίνες Σοκολάτας
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Βασιλόπιτα και Ποτήρι Σαμπάνιας τα Μεσάνυκτα

ΧΡΙΣΤΟΥΓΕΝΝΙΑΤΙΚΟΣ ΜΠΟΥΦΕΣ

25 / 12 / 2007  (13.00 - 16.00)

ΕΣΤΙΑΤΟΡΙΟ “ΚΩΝΣΤΑΝΤΙΝΟΥΠΟΛΙΣ”

ΚΡΥΑ ΟΡΕΚΤΙΚΑ ΚΑΙ ΣΑΛΑΤΕΣ
Καπνιστός Σολομός Σκωτίας με Βιναιγκρέτ Λεμονιού και Τζίντζερ                               
Τούρτα Ανθότυρου με Σπαράγγια, Κουκουνάρια και Μαρμελάδα Γλυκιάς Κολοκύθας  
Καρπάτσιο από Τρυφερό Αρνάκι Γάλακτος με Τυρί Φιλαδέλφεια και Φρέσκα Χορταρικά Πυραμίδα από Γαρίδες Jumbo σε Ανανά με Σάλτσα Κάρρυ                                   
Στρείδια, Κυδώνια και Γυαλιστερές με Μοσχολέμονα                                       
Προσούτο και Μπρεζάολα με Παρμεζάνα και Ρόκα                                               
Πλατώ με Διάφορα Αλλαντικά - Πλατώ με Ελληνικά και Ξένα Τυριά                        
Σαλάτα Ζυμαρικών με Μελιτζάνα, Πιπεριά, Λιαστή Τομάτα και Κατίκι Δομοκού         
Ταμπούλε με Αραβικές Πίττες - Χούμους - Χωριάτικη Σαλάτα                               
Φρέσκα Σπαράγγια με Ολλανταίζ Φασκόμηλου - Σαλάτα του Καίσαρα                        
Σαλάτα Θαλασσινών με Βασιλικό Καβούρι - Αστακοσαλάτα με Κόλιαντρο σε Λάιμ       
Καρδιές Γαλλικής Σαλάτας με Φιλετάκια Ελαφιού, Μανταρίνι και Σάλτσα Κουμκουάτ     
Σπανάκι με Μπέικον, Λιαστή Τομάτα, Παρμεζάνα και Κουκουνάρι                         
Τραγανά Λαχανικά με Ξηρούς Καρπούς, Ψητό Μανούρι και Βιναιγκρέτ Βατόμουρου

ΖΕΣΤΑ ΕΔΕΣΜΑΤΑ

Χορτόπιτα με Παραδοσιακό Φύλλο - Τορτελλίνι με Άγρια Μανιτάρια και Πλούσια Κρέμα

Ρύζι Τηγανητό με Γαρίδες και Χορταρικά - Γκρατέν Πατάτας με Προσούτο και Παρμεζάνα

Πικάντικα Buritos con Carne - Αρνίσια Παϊδάκια σε Τραγανή Κρούστα Μυρωδικών

Λαχανικά Σχάρας με Δεντρολίβανο και Ξύδι Μπαλσάμικο - Πάπια με Πορτοκάλι

Μπαρμπουνάκι Τηγανητό με Πουρέ Καραβίδας - Ζαρκάδι με Κυδώνια και Σοκολάτα

Σολομός Σχάρας με Λαδολέμονο Βασιλικού - Μοσχαρίσια Φιλετάκια με Βινσάντο

Τοματοκεφτέδες με Φρέσκα Μυρωδικά - Κοτόπουλο με Φουαγκρά και Φραγκοστάφυλο

Ψαρονέφρι Γεμιστό με Δαμάσκηνα και Σάλτσα Ροδιού

ΤΕΜΑΧΙΣΜΟΣ
Ολόκληρη Γαλοπούλα Παραδοσιακή με Γέμιση και Πατάτες                                    
Καπνιστό Χοιρινό Μπούτι με Καραμέλα και Ανανά                                      
Μοσχαρίσιο Φιλέτο Σχάρας με Τρεις Σάλτσες

ΜΠΟΥΦΕΣ ΑΡΤΟΣΚΕΥΑΣΜΑΤΩΝ
Σταντ με Ποικιλία Ψωμιών

ΜΠΟΥΦΕΣ ΓΛΥΚΩΝ ΚΑΙ ΦΡΟΥΤΩΝ
Ελληνικά και Εορταστικά Γλυκά 

Ποικιλία από Ταρτάκια και Παστάκια

Παρουσίαση με Φρέσκα Φρούτα 

Γιαούρτι με Μέλι και Καρύδια

Φρούτα Καθαρισμένα

Σταντ με Κρέπες & Καρότσι Παγωτών

ΠΟΤΑ ΚΑΙ ΡΟΦΗΜΑΤΑ

Φρέσκος Αρωματικός Καφές

Ποτήρι Σαμπάνιας

ΠΡΩΤΟΧΡΟΝΙΑΤΙΚΟΣ ΜΠΟΥΦΕΣ ΠΡΩΙΝΩΝ

1 / 1 / 2008

ΕΣΤΙΑΤΟΡΙΟ “ΚΩΝΣΤΑΝΤΙΝΟΥΠΟΛΙΣ”
04.00 - 10.00

Φρέσκοι Χυμοί - Ποικιλία Δημητριακών - Κομπόστες

Γιαούρτι Πλήρες και Λάιτ Διαφόρων Γεύσεων

Ποικιλία Αρτοποιημάτων και Κέικ 

Ντάνις - Μπριός - Κουλούρια Σουσαμένια 

Ποικιλία από Μαρμελάδες και Βούτυρο

Ποικιλία Τυριών 

Ποικιλία Αλλαντικών 

Φρέσκα Φρούτα - Φρουτοσαλάτα - Αποξηραμένα Φρούτα

Σταντ με Καπνιστά Ψάρια 

Μηλόπιτα, Κερασόπιτα

Ρυζόγαλο - Τρίγωνα με Κρέμα - Χαλβάς

***

Φρέσκος Καφές Φίλτρου - Ντεκαφεϊνέ - Εσπρέσσο - Καπουτσίνο

Ποικιλία Τσαγιών - Ζεστή Σοκολάτα - Φρέσκο Γάλα

***

Διάφορα είδη Αυγών - Μπέικον - Λουκάνικα

Πατάτες - Μανιτάρια - Τηγανίτες

Κρουασάν Βουτύρου και Σοκολάτας

Λουκουμάδες - Ραβανί - Μπουγάτσα 

***

Κοτόσουπα Αυγολέμονο

Σούπα Τραχανά

Κρεατόσουπα με Χορταρικά 

Σπαγγέττι Καρμπονάρα

Πράσινες Ταλιατέλλες με Τομάτα και Βασιλικό

Τορτελλίνι με Μανιτάρια και Πλούσια Κρέμα

Παραδοσιακή Τυρόπιτα με Χωριάτικο Φύλλο

Ριζόττο Αγκινάρας με Προσούτο και Σαφράν

***

Τεμαχισμός : Κόντρα Μοσχαράκι Γάλακτος με Τρεις Σάλτσες

***

Σταντ με Κρέπες 2 ειδών (Σοκολάτα - Μαρμελάδα)

ΠΡΩΤΟΧΡΟΝΙΑΤΙΚΟΣ ΜΠΟΥΦΕΣ   
1 / 1 / 2008    (13.00 - 16.00)

ΕΣΤΙΑΤΟΡΙΟ “ΚΩΝΣΤΑΝΤΙΝΟΥΠΟΛΙΣ”

ΚΡΥΑ ΟΡΕΚΤΙΚΑ ΚΑΙ ΣΑΛΑΤΕΣ

Καπνιστός Σολομός Σκωτίας με τα Συνοδευτικά του

Τούρτα Καραβίδας με Μασκαρπόνε και Γερμανικό Ψωμί

Καρπάτσιο Μοσχαρίσιου Φιλέτου με Ρόκα, Παρμεζάνα και Λάδι Τρούφας

Μενταγιόν Αστακού με Τσάτνεû Εξωτικών Φρούτων και Βιναιγκρέτ Βανίλιας

Στρείδια, Κυδώνια και Γυαλιστερές με Μοσχολέμονα

Πυραμίδα Γαρίδας με Λαδολέμονο Τομάτας και Τζίντζερ

Πλατώ με Διάφορα Αλλαντικά - Πλατώ με Ελληνικά και Ξένα Τυριά

Καρδιές Μαρουλιού με Τόνο - Τομάτα με Μοτσαρέλλα και Βασιλικό σε Φύλλα Ρόκας

Πράσινη Σαλάτα με Αχλάδι, Γκοργκοντζόλα και Μπέικον - Χωριάτικη Σαλάτα

Πληγούρι με Κονφί Ψητών Λαχανικών και Γιαούρτι - Σαλάτα του Καίσαρα

Εξωτική Σαλάτα Ρυζιού με Ανανά και Μάνγκο - Ρόκα με Παρμεζάνα

Σαλάτα Εποχής με Cottage Cheese, Ελαιόλαδο και Ρίγανη

Φινόκιο Μαριναρισμένο με Πορτοκάλι και Γλυκάνισο

Σπανάκι με Μανιτάρια, Κόκκινο Γκρέιπφρουτ και Κατσικίσιο Τυρί

ΖΕΣΤΑ ΕΔΕΣΜΑΤΑ

Παραδοσιακή Πρασόπιτα με Καλαμποκάλευρο - Λαχανοντολμάδες Αυγολέμονο

Πράσινες Ταλιατέλλες με Τομάτα και Βασιλικό - Ριζόττο με Φρέσκα Σπαράγγια

Baby Φινόκιο Σχάρας με Τοματίνια Γκλασέ - Cheddar Jalapenos 

Μελιτζάνες Γκρατινέ με Κασέρι και Τομάτα - Πατάτες αλά Χασάπα

Κοτόπουλο Γεμιστό με Μανιτάρια - Φιλετάκια Τσιπούρας Αυγολέμονο με Ζουλιέν Λαχανικών

Μικρά Πικάντικα Σουβλάκια Πεσκανδρίτσας - Φιλετάκια Ελαφιού με Σάλτσα Μανταρινιού 

Ψαρονέφρι Σχάρας με Amontillado - Μοσχαράκι Στιφάδο με Δεντρολίβανο

Σουτζουκάκια Γαλοπούλας με Σάλτσα Μάνγκο 

ΤΕΜΑΧΙΣΜΟΣ

Ολόκληρος Σολομός σε Χοντρό Αλάτι με Λαδολέμονο και Βούτυρο Κλαριφιέ

Μπούτι από Μοσχαράκι Γάλακτος με Πιπεράτη Σάλτσα και Μανιτάρια

Γουρουνόπουλο Σούβλας με Μουστάρδα

ΜΠΟΥΦΕΣ ΑΡΤΟΣΚΕΥΑΣΜΑΤΩΝ

Σταντ με Ποικιλία Ψωμιών

ΜΠΟΥΦΕΣ ΓΛΥΚΩΝ ΚΑΙ ΦΡΟΥΤΩΝ

Ελληνικά και Εορταστικά Γλυκά 

Ποικιλία από Ταρτάκια και Παστάκια

Παρουσίαση με Φρέσκα Φρούτα 

Γιαούρτι με Μέλι και Καρύδια

Φρούτα Καθαρισμένα
Σταντ με Κρέπες & Καρότσι Παγωτών

ΠΟΤΑ ΚΑΙ ΡΟΦΗΜΑΤΑ

Φρέσκος Αρωματικός Καφές

Ποτήρι Σαμπάνιας

Divani Caravel
Βασ. Αλεξάνδρου 2, Αθήνα 161 21

Τηλ: 210-7207000, Φαξ: 210-7236683, 

e-mail:info@divanicaravel.gr / www.divanis.com
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