
 
Χριστούγεννα στο Ξενοδοχείο ΠΕΝΤΕΛΙΚΟΝ 

 
  

ΡΡΕΕ ΒΒΕΕ ΓΓΙΙ ΟΟΝΝ     ΧΧΡΡ ΙΙΣΣ ΤΤΟΟ ΥΥΓΓ ΕΕΝΝ ΝΝ ΩΩΝΝ     
2244 // 1122 //22 0000 55   

  
  

VVaarrddii ss   RReess ttaauurraanntt     
 
  

ΜΜεεννοούύ    
 

Σαµπάνια υποδοχής    
 

* 
Βελουτέ κάστανου µε φρέσκο φουα γκρά   

 

* 
Καραβίδες σε ραβιόλι κολοκύθας   
και σάλτσα από µανιτάρια cèpes     

 

* 
Καλκάνι ποελέ µε φρέσκια τρούφα  

µίνι πατάτες και πράσα ‘‘fontantes’’  
 

* 
Φιλέ  µινιόν από µοσχαράκι γάλακτος   
ριζότο µε χειµωνιάτικη µαύρη τρούφα     

 

* 
Γκασπάτσο µε κόκκινα βατόµουρα  
και παγωτό βανίλια ‘‘bourbon’’    

 

* 
Τραγανό µιλφέιγ µε µουσελίν κάστανο  

ψιλοκοµµένο µαρόν γλασέ και παγωτό κάστανο    
 

* 
Καφές ή τσάϊ 
Mignardises  

 
 
  

TTιιµµήή  κκααττ’’  άάττοοµµοο::  €€  117755..0000    
  
  
  
  

ΣΣττηηνν  ττιιµµήή  σσυυµµππεερριιλλααµµββάάννεεττααιι  ΦΦ..ΠΠ..ΑΑ..  
  



  

 
 
  

ΡΡΕΕ ΒΒΕΕ ΓΓΙΙ ΟΟΝΝ     ΧΧΡΡ ΙΙΣΣ ΤΤΟΟ ΥΥΓΓ ΕΕΝΝ ΝΝ ΩΩΝΝ     
2244 // 1122 //22 0000 55   

  
  

LLaa   TTeerrrraassssee   RReess ttaauurraanntt     
 
  

ΜΜεεννοούύ    
 

Σαµπάνια υποδοχής  
 

* 
Κρέµα κολοκύθας     

και φαγγοτίνι µε αχλάδι και ρικότα  
 

* 
Pavé από λαβράκι µε καραµελωµένα αµύγδαλα  
µπλινίς απο baby καρότα και σάλτσα σαµπάνιας    

 

* 
Σορµπέ limoncello  

 

* 
Γαλοπούλα γεµιστή µε κάστανα και κάσιους  
σταφίδες µε Amaretto και καπνιστή πανσέτα    

-σερβίρεται πάνω σε καρπάτσιο από γκρατιναρισµένες πατάτες- 
 

* 
Φοντάντ σοκολάτας ‘‘Caraibe’’ 

τραγανή πραλίνα, καραµελωµένα φουντούκια    
και σορµπέ µάνγκο   

 

* 
Καφές ή τσάϊ 

Petit fours   
 
 

TTιιµµήή  κκααττ’’  άάττοοµµοο::      €€  111100..0000  ((εεννήήλλιικκεεςς))  
                                                                                              €€    6600..0000  ((ππααιιδδιιάά  ωωςς  1122  εεττώώνν))  

  
  

ΠΠιιάάννοο  ––  ττρρααγγοούύδδιι    
  
  

ΣΣττηηνν  ττιιµµήή  σσυυµµππεερριιλλααµµββάάννεεττααιι  ΦΦ..ΠΠ..ΑΑ..  
  
  



  

 
 

ΡΡΕΕ ΒΒΕΕ ΓΓΙΙ ΟΟΝΝ     ΧΧΡΡ ΙΙΣΣ ΤΤΟΟ ΥΥΓΓ ΕΕΝΝ ΝΝ ΩΩΝΝ  
2244 // 1122 //22 0000 55   

  
BBaall ll rroooomm    

 
ΜΜεεννοούύ    

 
Σαµπάνια Laurrent Perrier κατά την υποδοχή  

 

* 
Τουίγ παρµεζάνας µε πουρέ πατάτας rosenvalt  

και χαβιάρι Ιράν  
 

* 
Κονσοµέ από ορτύκι  

µε µπρινουάζ λαχανικών και µαύρη τρούφα  
 

* 
Ποπιέτες γλώσσας Dover  

γεµιστές µε αστακό  
σάλτσα από το κοράλι του και αυγά σολοµού  

 

* 
Σορµπέ από φρούτα του πάθους και µάνγκο  

 

* 
Παραδοσιακή γεµιστή γαλοπούλα 
κάστανα καραµελιζέ, baby καρότα  
και πατάτες château µε παπαρούνα  

 

* 
Κροκάν απο καραµελωµένους ξηρούς καρπούς  

κρέµα και µους φουντουκιού  
παγωτό αχλάδι  

 

* 
Καφές ή τσάϊ 

Petit fours   
 

TTιιµµήή  κκααττ’’  άάττοοµµοο::      €€  115500..0000  ((εεννήήλλιικκεεςς))  
                                                                                            €€    8855..0000  ((ππααιιδδιιάά  ωωςς  1122  εεττώώνν))  

  
ΠΠεεννττααµµεελλήήςς  οορρχχήήσσττρραα,,  ττρρααγγοούύδδιι,,  χχοορρόόςς    

  
  

ΣΣττηηνν  ττιιµµήή  σσυυµµππεερριιλλααµµββάάννεεττααιι  ΦΦ..ΠΠ..ΑΑ..  
  

Για πληροφορίε: 210.6230650, pentelik@otenet.gr 
www.hotelpentelikon.gr  


