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ΚΡΥΑ ΟΡΕΚΤΙΚΑ

ΝΤΟΥΕΤΟ ΚΑΠΝΙΣΤΟΥ & ΜΑΡΙΝΕ ΣΟΛΩΜΟΥ ΜΕ ΑΝΙΘΟ, ΓΛΥΚΟΞΙΝΟ ΑΓΓΟΥΡΙ & ΜΟΥΣ ΑΠΟ ΑΒΟΚΑΝΤΟ 18.00

ΠΡΟΣΙΟΥΤΟ ‘’SAN DANIELLE’’ ΜΕ ΚΡΟΣΤΙΝΙ ΠΑΡΜΕΖΑΝΑΣ & ΤΑΠΕΝΑΔΑ ΝΤΟΜΑΤΑΣ ΜΕ ΒΑΣΙΛΙΚΟ 13.00

ΚΑΡΠΑΤΣΙΟ ΜΕ ΤΡΙΛΟΓΙΑ ΚΡΕΑΤΩΝ, ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ, ΧΟΙΡΙΝΟ, ΜΟΣΧΑΡΙ ΣΕ ΣΥΝΔΙΑΣΜΟ ΜΕ ΑΓΡΙΑ ΡΟΚΑ, ΚΑΡΑΜΕΛΩΜΕΝΑ ΝΤΟΜΑΤΙΝΙΑ & ΜΟΥΣΤΑΔΡΑ 15.00

ΖΕΣΤΑ ΟΡΕΚΤΙΚΑ

ΜΙΛΦΕΙΓ ΑΠΟ ΒΕΛΟΥΤΕ ΜΑΝΙΤΑΡΙΩΝ ΜΕ ΛΙΩΜΕΝΟ ΤΥΡΙ, ΛΑΧΑΝΙΚΑ ΣΧΑΡΑΣ & ΚΟΥΛΙ ΒΑΣΙΛΙΚΟΥ 12.00

ΦΙΛΕΤΑΚΙΑ ΤΑΥΡΟΥ ΣΒΗΣΜΕΝΑ ΣΕ ΚΑΡΑΜΕΛΩΜΕΝΟ ΒΑΛΣΑΜΙΚΟ ΜΕ ΒΑΣΗ ΑΠΟ ΦΥΛΛΑ ΒΑΛΕΡΙΑΝΑΣ & ΑΓΡΙΑΣ ΡΟΚΑΣ 14.00

STICKS ΚΑΒΟΥΡΙΟΥ ΜΕ ΛΑΧΑΝΟ, ΞΙΝΟΜΙΛΟ, ΜΑΓΙΟΝΕΖΑ LIGHT, ΗORSΕRADISH & ΚΟΥΛΙ ΚΟΚΚΙΝΗΣ ΠΙΠΕΡΙΑΣ 12.00

ΣΑΛΑΤΕΣ

ΣΠΑΝΑΚΙ BABY, ΣΠΑΡΑΓΓΙΑ, ΣΤΗΘΟΣ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟΥ ΣΩΤΕ, ΚΑΒΟΥΡΔΙΣΜΕΝΑ ΦΟΥΝΤΟΥΚΙΑ, ΚΑΡΑΜΕΛΩΜΕΝΟ ΑΧΛΑΔΙ & ΣΑΛΤΣΑ ΛΕΥΚΩΝ ΤΥΡΙΩΝ 16.00

ΣΑΛΑΤΑ ΡΟΚΑ ΜΕ ΡΟΛΛΑ ΠΡΟΣΙΟΥΤΟ ‘’SAN DANIELLE’’ ΠΑΡΜΕΖΑΝΑ ΦΛΕΙΚΣ & ΜΟΥΣ ΑΠΟ ΠΑΤΖΑΡΙ 14.00

ΜΙΧ ΛΑΧΑΝΙΚΩΝ ΜΕ ΜΠΡΕΖΑΟΛΑ ΝΑΠΟΛΕΩΝ, ΚΑΤΣΙΚΙΣΙΟ ΤΥΡΙ & ΣΩΣ ΑΠΟ ΑΓΡΙΑ ΦΡΟΥΤΑ ΤΟΥ ΔΑΣΟΥΣ 13.00

ΣΑΛΑΤΑ ΑΠΟ ΦΟΙΝΟΚΙΟ & ΚΑΡΔΑΜΟ, ΜΑΡΙΝΑΡΙΣΜΕΝΗ ΣΕ ΚΑΡΥΔΕΛΑΙΟ ΜΕ ΦΙΛΕΤΟ ΠΟΡΤΟΚΑΛΙΟΥ & ΚΡΑΝΤΣ ΑΠΟ ΔΕΡΜΑ ΚΑΠΝΙΣΤΟΥ ΣΟΛΩΜΟΥ 15.00

ΑΝΑΜΕΙΚΤΗ ΠΡΑΣΙΝΗ ΣΑΛΑΤΑ ΠΕΡΙΤΥΛΙΓΜΕΝΗ ΑΠΟ ΠΑΛΑΙΟΜΕΝΟ ΒΑΛΣΑΜΙΚΟ & ΤΣΙΠΣ ΠΑΡΜΕΖΑΝΑΣ 14.00

ΡΙΖΟΤΟ ΚΑΙ ΖΥΜΑΡΙΚΑ

ΡΙΖΟΤΟ ΠΑΡΜΕΖΑΝΑΣ ΜΕ ΜΑΝΙΤΑΡΙ ΠΟΡΤΖΙΝΙ & ΚΑΠΝΙΣΤΟ ΑΠΑΚΙ 14.00

ΡΙΖΟΤΟ ΜΕ ΚΟΡΦΑΔΕΣ ΑΠΟ ΣΠΑΡΑΓΓΙΑ, ΖΟΥΛΙΕΝ ΑΧΛΑΔΙΟΥ, ΔΕΜΕΝΟ ΜΕ ΤΥΡΙ MASCARPONE 13.00

ΡΙΖΟΤΟ ΜΕ ΓΑΡΙΔΕΣ, ΦΟΙΝΟΚΙΟ, ΡΑΤΑΤΟΥΪ ΑΠΟ ΠΙΠΕΡΙΕΣ, ΛΙΑΣΤΗ ΝΤΟΜΑΤΑ ΣΕ ΚΡΕΜΑ ΑΣΤΑΚΟΥ 20.00

ΓΚΑΡΚΑΝΕΛΙ ΜΕ ΡΟΚΑ, ΚΑΒΟΥΡΝΤΙΣΜΕΝΟ ΚΟΥΚΟΥΝΑΡΙ ΣΕ ΚΡΕΜΑ ΛΕΥΚΩΝ ΤΥΡΙΩΝ 14.00

NOODLES ΜΕ ΜΟΣΧΑΡΑΚΙ SATAI & ΖΟΥΛΙΕΝ ΛΑΧΑΝΙΚΩΝ ΣΕ ΑΡΩΜΑ ΣΟΓΙΑΣ ΚΑΙ ΣΙΣΑΜΑΙΛΕΟ 15.00

ΚΡΕΑΣ ΚΑΙ ΠΟΥΛΕΡΙΚΑ

ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΜΕ ΚΟΛΟΚΥΘΙ ΨΗΤΟ, ΛΙΑΣΤΗ ΝΤΟΜΑΤΑ & ΤΥΡΙ ΜΕΤΣΟΒΟΝΕ ΣΕ ΑΡΜΟΝΙΑ ΑΠΟ ΠΕΝΝΕΣ 17.00

ΣΤΡΟΥΘΟΚΑΜΗΛΟΣ ΜΕ ΣΛΑΤΣΑ ΠΙΠΕΡΙΟΥ ΕΚΡΑΖΕ, ΠΟΥΡΕ ΓΛΥΚΟΠΑΤΑΤΑΣ, ΚΑΛΑΜΠΟΚΙ BABY & ΚΑΡΟΤΟ ΜΕ ΣΑΦΡΑΝ 24.00

RIB-EYE ΜΟΣΧΟΥ ΣΧΑΡΑΣ ΜΕ ΖΟΥΛΙΕΝ ΛΑΧΑΝΙΚΑ & ΣΤΑΧΙΑ ΠΑΤΑΤΑΣ 22.00

ΑΓΡΙΟΓΟΥΡΟΥΝΟ ΣΕ ΣΑΛΤΣΑ ΜΑΔΕΡΑΣ ΜΕ ΠΟΥΡΕ ΜΕΛΙΤΖΑΝΑΣ & ΚΑΡΑΜΕΛΩΜΕΝΟ ΜΑΝΓΚΟ 24.00

ΨΑΡΟΝΕΦΡΙ ΒΑΣΙΛΟΜΑΝΙΤΑΡΟ ΜΕ ΑΓΡΙΟ ΡΥΖΙ ΑΡΩΜΑΤΙΣΜΕΝΟ ΣΕ ΒΟΤΑΝ ΠΡΟΒΙΓΚΕΙΑΣ 22.00

ΚΑΡΕ ΑΡΝΙΟΥ ΓΛΑΣΕ ΜΕ ΠΑΤΑΤΑ ΝΕΑΣ ΣΟΔΙΑΣ, ΚΡΕΜΜΥΔΑΚΙ ΕΡΣΑΛΟΤ & ΒΕΛΟΥΤΕ ΑΓΚΙΝΑΡΑΣ 23.00

ΨΑΡΙΑ ΚΑΙ ΘΑΛΑΣΣΙΝΑ

ΣΟΛΩΜΟΣ ΣΧΑΡΑΣ ΜΕ ΜΙΝΙ ΛΑΧΑΝΙΚΑ ΑΤΜΟΥ & ΣΑΛΤΣΑ ‘’BEURRE BLANK’’ 24.00

ΦΙΛΕΤΟ ΣΦΥΡΙΔΑΣ ΠΟΣΕ ΣΕ ΣΑΛΤΣΑ ΑΠΟ ΜΑΥΡΟΜΑΤΙΚΑ ΦΑΣΟΛΙΑ ΜΕ ΣΠΑΝΑΚΙ, ΑΓΡΙΟΡΥΖΟ & ΛΟΥΙΖΑ 30.00

ΠΕΣΚΑΝΔΡΙΤΣΑ ΓΛΑΣΣΕ ΜΕ ΠΟΥΡΕ ΣΕΛΙΝΟΡΙΖΑΣ & ΣΩΣ ΦΥΣΤΙΚΙΟΥ & ΤΡΟΥΦΑΣ 28.00

ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ

ΠΛΑΤΩ ΜΕ ΤΥΡΙΑ & ΦΡΟΥΤΑ ΕΠΟΧΗΣ 12.00

ΠΟΙΚΙΛΙΑ ΚΙΝΕΖΙΚΩΝ ΟΡΕΚΤΙΚΩΝ ‘’FINGER FOOD’’ ΣΠΡΙΝΓΚ ΡΟΛΛΣ, ΠΟΥΓΚΙΑ, ΓΑΡΙΔΕΣ ΤΕΜΠΟΥΡΑ 25.00

ΠΛΑΤΩ ΑΠΟ ΣΟΥΚΙ : MAKI SUSHI & NIGIRI SUSHI 30.00
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