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Αθήνα, 1 Δεκεμβρίου 2009          
 ΔΕΛΤΙΟ ΤΥΠΟΥ
CELEBRATION MENUS & GIFT CERTIFICATE ΑΠΟ ΤΟ SALE & PEPE!

Γιορτάστε τις πιο λαμπερές μέρες του χρόνου στο εστιατόριο SALE & PEPE όπου και φέτος δημιούργησε για εσάς μοναδικές γαστριμαργικές εκπλήξεις, αφήνοντας σας τη δυνατότητα επιλογής ανάμεσα σε σαμπάνιες, πανδαισία μανιταριών, υπέροχα γεμιστά Ravioli, φασιανό γεμιστό με κάστανα και φιλέτο από μοσχαράκι γάλακτος με αυγά ορτυκιού και μαύρη τρούφα από τη Norcia. Πρωτοτυπήστε και χαρίστε στα αγαπημένα σας πρόσωπα γευστικά ταξίδια στις αυθεντικές γεύσεις της Βορείου Ιταλίας με το Gift Certificate (κάρτα δώρου) του εστιατορίου.  

Το SALE & PEPE με επικεφαλής chef τον καταξιωμένο Francesco Pesce, έχει σχεδιάσει και σας προτείνει δύο ξεχωριστά μενού για Παραμονή Χριστουγέννων και Πρωτοχρονιάς, ώστε να απολαμβάνετε τις αγαπημένες σας γεύσεις, όλη τη διάρκεια των εορτών. 
Christmas Gift Certificate
Μόνο στο SALE & PEPE μπορείτε να αγοράσετε ένα μοναδικό gift certificate που αντιστοιχεί σε ένα menu degustation και διαμορφώνεται με βάση τις οινικές επιλογές του Ivan Ottaviani, μέσα από την πολυβραβευμένη κάβα του εστιατορίου που αριθμεί πλέον των 1.400 ετικετών. 
Κάθε Gift Certificate του SALE & PEPE είναι αριθμημένο και μοναδικό και δίνει τη δυνατότητα σε αυτόν που το χαρίζει να γράψει το προσωπικό του μήνυμα / αφιέρωση. Αισθητικά προσεγμένο και τυλιγμένο με μία κόκκινη κορδέλα έχει τόσο τη μορφή όσο και την ουσία ενός δώρου μοναδικού που επιλέγεται με αγάπη και προσοχή στη λεπτομέρεια. Ακόμη! Δοκιμάστε να δωρίσετε μια εμπειρία Wine Tasting συνοδεία εκλεκτών γευστικών προτάσεων και εισάγετε τους τυχερούς, που θα λάβουν το δώρο σας, στον κόσμο του κρασιού που το SALE & PEPE γνωρίζει πολύ καλά!

SALE & PEPE ● Αριστίππου 34 ● Κολωνάκι, Λυκαβηττός ● τηλ. 210 7234102
ΠΑΡΑΜΟΝΗ ΧΡΙΣΤΟΥΓΕΝΝΩΝ
Menu I
Il Culatello di Zibello! Σπάνιο, εδώ για εσάς με fettucine από λευκά σπαράγγια, αυγό en chemise και μαύρη τρούφα. 
Cappelletti Emiliani σε ζωμό βοδινού
Φιλέτο από μοσχαράκι γάλακτος με αυγά ορτυκιού και μαύρη τρούφα από τη Norcia
Fondant Σοκολάτα με σάλτσα vanilla
Τιμή €86,00 / άτομο
Menu II
Χλιαρή σαλάτα από βασιλικό κάβουρα με ντοματίνια και μικρή σαλάτα εποχής
Spaghetti alla chitara με φρέσκιες καραβίδες
Άγριο Λαβράκι με φινόκιο μαριναρισμένο και αυγοτάραχο σπιτικό
Fondant Σοκολάτα με σάλτσα vanilla
Τιμή €86,00 / άτομο

ΠΑΡΑΜΟΝΗ ΠΡΩΤΟΧΡΟΝΙΑΣ – 
Επιλογή ανάμεσα σε menu ή a la carte!

Menu 
· Velouté από σπαράγγια
· Ζεστή σαλάτα από πατάτες Parisienne,μανιτάρια και αντίδια με τηγανητά αυγά ορτυκιών
· Ravioli γεμιστά με τυρί σπηλαίων και polenta με άρωμα μαντζουράνα
ή 

Paccheri di Gragnano με βοδινό ραγού και besciamelle
· Φιλέτο από τσιπούρα και κολοκυθάκια στο φούρνο, άρωμα θυμαριού και πουρέ από φασόλια κανελίνι
ή
Φασιανός γεμιστός  με κάστανα και pancetta με μανιτάρια μορχέλλες και sauce VinSanto
· Τάρτα αμύγδαλο και λεμόνι με σπιτικό παγωτό γιαούρτι

ή
Cannoli γεμιστά με ανθότυρο και αποξηραμένα φρούτα με σάλτσα σοκολάτα
Τιμή €86,00 / άτομο
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