New Year’s Eve ‘09-‘10
Kir Royal

Κοτόσουπα με αυγολέμονο
Chicken soup with egg and lemon sauce

Σαλάτες / Salads
1. Πολίτικη σαλάτα με λαχανικά

Salad with greens
2. Μεσογειακή σαλάτα με ελαιόλαδο

Mediterranean salad with olive oil
3. Ντομάτα και μοτσαρέλα με πέστο βασιλικού

Tomato and mozzarella with basil pesto

4. Σαλάτα κοτόπουλο με σάλτσα πορτοκάλι και ξύσμα παρμεζάνας

Chicken salad with orange sauce and parmesan cheese shavings

5. Ανάμεικτα λαχανικά  με ανθότυρο, λιαστό ντοματάκι και καβουρδισμένο κουκουνάρι
Mixed green salad with “anthotiro” cheese, sun dried tomato and roasted pine seeds

6. Λαχανικά με κατσικίσιο τυρί, καπνιστό σολομό και παλαιωμένο ξύδι από σύκο

Fresh greens with goat cheese, smoked salmon and aged fig vinegar

7. Σαλάτα του Καίσαρα με κρουτόν παρμεζάνα και τραγανό μπέικον
Caesars salad with parmesan crouton and crispy bacon
8. Σαλάτα ταμπουλέ με κρητικό ντάκο και παρθένο ελαιόλαδο

‘Tabule’ salad with Cretan rusk ‘dako’ and virgin olive oil
9. Σαλάτα θαλασσινών με φρέσκο κρεμμυδάκι, άνηθο και σος λαδολέμονο

Seafood salad with spring onion, dill and olive oil –lemon dressing

Ποικιλία από εγχώρια και ευρωπαϊκά τυριά

Cheese Platter

Ζεστές Παρουσιάσεις / Main Courses 
1. Πέννες τρικολόρε με πέστο βασιλικού και παρμεζάνα

Penne pasta tricolored with basil pesto and parmesan cheese
2. Φαρφάλες ‘Provencal’

Farfalle pasta Provencal

3. Παραδοσιακή γαλοπούλα με γέμιση

Traditional stuffed turkey
4. Φιλετάκια μοσχαρίσια με σος ‘ béarnaise’

Beef fillet with sauce ‘béarnaise’
5. Χοιρινό μπούτι σκορδάτο στο φούρνο με κίτρινη κολοκύθα

Roasted pork trotter with garlic and pumpkin
6. Καρέ αρνιού στο φούρνο με μέλι και πιπέρι

Lamb rack in the oven with honey and pepper
7. Μοσχαρίσια μπιφτεκάκια με σος ροκφόρ

Veal meatball with Roquefort cheese sauce
8. Φιλετάκια πέρκας με κρέμα λευκού κρασιού και λάιμ

Perch fish fillet with white wine cream and lime
Συνοδευτικά / Side Dishes
1. Τυρόπιτα με λιαστή ντομάτα και βασιλικό

Cheese pie with sundried tomato and basil

2. Πατάτες φούρνου με λεμόνι και ρίγανη

Baked potatoes with lemon and oregano

3. Ρύζι ‘basmati’ με θαλασσινά
Basmati rice with sea food
4. Λαχανικά εποχής

Season vegetables
Ψητό / Carving
Κόντρα μόσχου με σος ‘béarnaise’,  σος θυμάρι, σος ‘chasseur’, σος από πιπέρι
Sirloin with sauce béarnaise, thyme sauce and sauce chasseur, crashed pepper sauce
Γλυκά / Desserts
1. Παραδοσιακή βασιλόπιτα

Traditional Christmas cake
2. Γαλατομπούρεκο με σοκολάτα

‘Galaktoboureko’ with chocolate
3. Καρυδόπιτα με σαντιγί και σιρόπι μαύρης σοκολάτας

Nut cake with wiped cream and black chocolate sauce

4. Μηλόπιτα με καραμελωμένα αμύγδαλα

Apple pie with caramelized almonds

5. ‘Cheese cake’ βατόμουρο

Raspberry cheese cake

6. Κέικ καφέ με σοκολάτα και αμύγδαλα

Coffee cake with chocolate and almonds

Καφές φίλτρου & Mignardises

Freshly brewed filter coffee & Mignardises
